Matmotte
ZAFFERANO IN OLTREPO’

L’oro dei campi: prezioso, profumato e coltivato con pazienza e

passione nell’Oltrepo Pavese
Immergetevi nel profumo e nei colori di questo piccolo angolo di mondo

Sabato 24 Ottobre 2026

Ritrovo dei Sigg.ri Partecipanti, sistemazione sul bus e partenza per I'Oltrepo

Arrivo presso lo Zafferaneto di Stradella incontro con un esperto per vivere un’esperienza unica nel campo di
coltivazione di questa pregiata spezia . Passeggiando con |'esperto, verranno fornite ampie spiegazioni su tecniche e
modalita di coltivazione; verranno inoltre spiegate le linee guida sul corretto utilizzo della spezia in purezza in ambito
culinario. (durata circa 90 minuti). Trasferimento presso un’azienda vitivinicola per fare una degustazione di vini e
spumanti DOC dell’Oltrepo pavese, accompagnati da prodotti tipici a Km 0. Pranzo in ristorante/agriturismo a base di
piatti tipici e naturalmente di “zafferano”. Nel pomeriggio trasferimento a GOLFERENZO, un piccolo gioiello incastonato
tra le colline dell’Oltrepo Pavese: un borgo di pietra perfettamente conservato, inserito tra i Borghi piu Belli d’ltalia.
Passeggiare tra le sue viuzze e piazzette & come fare un salto nel passato.

ORE 17.00 circa sistemazione sul bus e partenza per il viaggio di rientro.

QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE € 115

Quota iscrizione €5

NOTA BENE: SI CONSIGLIA ABBIGLIAMENTO SPORTIVO E SCARPE COMODE

LA QUOTA COMPRENDE: Viaggio in pullman GT con partenza da Varese / Busto Arsizio — Esperto locale per visite
come da programma — Visita e Degustazione in Cantina — Pranzo in ristorante/agriturismo, bevande incluse —
Assicurazione medico/bagaglio — Auricolari — Accompagnatore.

LA QUOTA NON COMPRENDE: ingressi non indicati, extra personali e Tutto quanto non specificato ne “la quota
comprende”.

Organizzazione Tecnica “IL VERTICE T.O. di Arcobaleno srl Busto Arsizio” Viale Rimembranze, 1 — Aut. N. 1041/01 del 01.03.2006
Prendere visione delle condizioni generali di partecipazione da richiedere in agenzia (modulo cartaceo) oppure scaricabile dal sito www.lemarmotte.it
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